
 桃 

一
般
的
に
果
物
は
収
穫
後
も
追
熟
し
甘
さ
を
増
し
ま
す
。
桃
は
時
間
を
置
く
こ
と
で
、
柔
ら
か
さ
は
増
し
ま
す
が
、
追
熟
を
し
て
も 

そ
れ
以
上
甘
く
な
る
こ
と
は
あ
り
ま
せ
ん
。
ヘ
タ
側
の
皮
が
オ
レ
ン
ジ
の
皮
の
よ
う
な
弾
力
に
な
っ
た
こ
ろ
が 

食
べ
頃
の
柔
ら
か
さ
で
す
。
柔
ら
か
く
な
り
す
ぎ
て
し
ま
っ
た
な
ら
コ
ン
ポ
ー
ト
や
ジ
ャ
ム
に
し
て
も
良
い
と
思
い
ま
す
。 

桃
の
追
熟 

 

桃
の
種
類 

 

「白
桃
」品
質
管
理
に
手
間
暇
と
技
術
が
必
要
で
す
。
完
熟
期
間
が
短
く
、
皮
が
柔
ら
か
く
な
り
や
す
い
で
す
。 

「白
鳳
」果
汁
が
多
く
酸
味
が
少
な
い
濃
厚
な
桃
。
果
肉
は
赤
っ
ぽ
く
一
番
桃
ら
し
い
桃
と
言
え
ま
す
。 

「黄
桃
」缶
詰
な
ど
に
使
わ
れ
る
黄
色
い
桃
。
果
実
の
硬
さ
が
特
徴
で
、
完
熟
し
て
も
硬
さ
を
保
っ
て
い
ま
す
。 

 

桃
の
切
り
方 

 外
し
た
箇
所
の
隣
の
ピ
ー
ス
も
順
々
に
外
し
て
い
く
と
、
綺
麗
に
切
る
こ
と
が
で
き
ま
す
。 

種 

皮
に
白
い
点
々
が
あ
る
も
の
は 

太
陽
光
を
沢
山
浴
び
た
印
！ 

桃
の
下
部
が
白
み
が
か
る
と
完
熟
で
す 

得！ 

等
分
に
な
る
よ
う
に
、
切
り
込
み
を
同
じ
よ
う
に
種
に
沿
っ
て
更
に
ぐ
る
り
と
入
れ
て
く
だ
さ
い
。 

包
丁
の
刃
の
先
を
種
に
あ
て
て
種
に
沿
っ
て
切
る
と
１
ピ
ー
ス
だ
け
外
す
こ
と
が
で
き
ま
す
。 

 

初
め
に
、
桃
の
筋
に
沿
っ
て
包
丁
を
入
れ
、 

種
に
沿
っ
て
１
周
ぐ
る
り
と
切
り
込
み
を
入
れ
て
く
だ
さ
い
。 

 

柔
ら
か
い
桃
の
切
り
方
を
ご
紹
介
し
ま
す
。 

 


